
D a  M a s s i m o

MITTAGSMENÜ
Mittwoch bis Freitag · 11.30 – 14.00 Uhr

ausgenommen an Feiertagen

MENÜ 1 CHF 22.90

VORSPEISE  NACH  WAHL

Gemischter Salat oder Bruschetta oder Minestrone

HAUPTGANG  NACH  WAHL

Spaghetti Carbonara

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 

Gnocchetti Sardi alla Bolognese

Gemüserisotto 

MENÜ 2 CHF 27.90

VORSPEISE  NACH  WAHL

Gemischter Salat oder Bruschetta oder Minestrone

HAUPTGANG  NACH  WAHL

Cordon bleu

Zanderknusperli

Paniertes Kotelett

alle Hauptgänge mit Pommes frites

vegetarisch scharf

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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ANTIPASTI E INSALATE
Vorspeisen & Salate

Minestrone 9.90

Kräftige italienische Gemüsesuppe – wärmend und herzhaft.

Bruschetta Pomodoro 10.90

Vier Scheiben geröstetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch und

Olivenöl.

Polpette al Pomodoro NEU 13.90
Vier zarte Fleischbällchen, geschmort in würziger Tomatensauce.

Zanderknusperli 8.90
Drei knusprig frittierte Zanderstücke mit hausgemachter Tartarsauce.

Piri Piri Scampi NEU 18.90
Fünf Riesengarnelen in feurig-scharfer Chili-Sauce mit Knoblauch.

Tomaten & Mozzarella 12.90
Sonnengereifte Tomaten und zarter Mozzarella, verfeinert mit Olivenöl.

Nüsslisalat NEU 10.90
Mit Ei und knusprigen Croûtons – auf Wunsch mit Speck (+ 4.–).

KLEIN GROSS

Insalata Mista 7.70 10.70

Bunter gemischter Salat mit frischem Gemüse.

Insalata Verde 5.70 8.70

Knackiger grüner Blattsalat.

Hausgemachte Salatsaucen nach Wahl: französisch oder italienisch

vegetarisch scharf

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



D a  M a s s i m o

PASTA
Teigwaren

Paccheri Gianni 28.90

Breite Röhrennudeln mit zarten Rindsfiletstreifen in Steinpilz-Rahmsauce.

Gnocchi della Nonna NEU 23.90

Kartoffelgnocchi nach Grossmutters Art in cremiger Gorgonzolasauce mit

Spinat.

Spaghetti Vongole 23.90
Spaghetti mit Venusmuscheln in aromatischem Weissweinsud.

Gnocchetti Sardi alla Bolognese NEU 22.90
Kleine sardische Pasta in hausgemachter Bolognese mit Hackfleisch.

Spaghetti Carbonara 22.90
Mit knusprig gebratenem Speck, frischem Eigelb und Parmesan in cremiger

Rahmsauce.

RISOTTO

Risotto Gianni 29.40
Cremiges Steinpilzrisotto mit Rindsfiletstreifen und frischen Kräutern.

Risotto Mare 29.40
Parmesanrisotto mit gebratenen Meeresfrüchten.

Risotto Verdura 23.80
Cremiges Risotto mit saisonalem Gemüse und einem Hauch Weisswein.

vegetarisch scharf

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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CARNE
Fleisch

Kalbs-Cordon-bleu 39.40
Zartes Kalbsschnitzel, gefüllt mit Schinken, Emmentaler und Mozzarella,

goldbraun paniert.

Schweins-Cordon-bleu 29.40
Saftiges Schweinsschnitzel, gefüllt mit Schinken, Emmentaler und

Mozzarella, goldbraun paniert.

Cordon bleu Fähre 32.40
Unsere Hausvariante – gefüllt mit Knoblauch, Gorgonzola, scharfer Salami

und Mozzarella.

Paniertes Kotelett 26.40
Saftiges Kotelett, knusprig paniert und goldbraun gebacken.

Rindsfiletstreifen an Steinpilzsauce 38.40
Scharf angebratene Rindsfiletstreifen in cremiger Steinpilzsauce.

Filetto alla Griglia 38.40

Saftiges Rindsfilet vom Grill mit Kräuterbutter.

Beilagen nach Wahl:
Pommes frites, gebratenes Gemüse oder Rosmarinkartoffeln

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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PESCE
Fisch & Meeresfrüchte

Zanderknusperli 27.70

Knusprig frittierte Zanderstücke mit hausgemachter Tartarsauce.

Zanderfilet an Weissweinsauce 36.40

Zart gegartes Zanderfilet in feiner Weissweinsauce mit mediterranen

Kräutern.

Frutti-di-Mare-Topf NEU 39.40

Meeresfrüchte, gegart im Weissweinsud mit Kräutern und einem Spritzer

Zitrone.

Cozze an Weissweinsauce 27.90

Frische Miesmuscheln im Weissweinsud mit Kräutern und Zitrone.

Beilagen nach Wahl:
Pommes frites, gebratenes Gemüse oder Rosmarinkartoffeln

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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BAMBINI
Für unsere kleinen Gäste

Filetstreifen an Rahmsauce 21.90
Zarte Rindsfiletstreifen an cremiger Rahmsauce, dazu Pommes frites.

Nuggets mit Pommes 15.40
Knusprige Nuggets mit goldenen Pommes frites.

Spaghetti Bolognese 15.40
Tomatensauce mit Hackfleisch.

SENIOREN
Kleinere Portionen für unsere Gäste im AHV-Alter

oder Frührentner wie Massimo bald ;)

Rindsfiletstreifen an Steinpilzsauce 24.90
Scharf angebratene Rindsfiletstreifen in cremiger Steinpilzsauce.

Schweins-Cordon-bleu 24.90
Gefüllt mit Schinken, Emmentaler und Mozzarella, goldbraun paniert.

Zanderfilet an Weissweinsauce 23.90
Zart gegartes Zanderfilet in feiner Weissweinsauce.

Zanderknusperli 17.90
Knusprig frittiert, mit hausgemachter Tartarsauce.

Risotto Gianni 21.40
Cremiges Steinpilzrisotto mit Rindsfiletstreifen.

Gnocchi della Nonna 17.90
Kartoffelgnocchi in Gorgonzolasauce mit Spinat.

Spaghetti Carbonara 16.90
Mit Speck, Eigelb und Parmesan in cremiger Rahmsauce.

Zu Fleisch & Fisch:

Pommes frites, gebratenes Gemüse oder Rosmarinkartoffeln

vegetarisch scharf

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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DOLCI
Desserts

Tiramisù 10.60

Löffelbiskuits mit feinem Espressoaroma und einem Tropfen Amaretto,

Mascarponecreme und Kakao.

Profiteroles 10.60

Gefüllte Brandteigkugeln unter zarter Schokoladensauce.

Cassata 10.60
Halbrunde Eistorte aus Rahmglace mit kandierten Früchten,

Maraschino‑Likör und leichtem Biskuitrand.

GELATI
Glace

Schokolade · Vanille · Erdbeere · Mokka · Pistazie · Zitrone · Mango ·

Haselnuss · Stracciatella

CHF 4.50 pro Kugel

Rahm extra + 2.–

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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COPPE DI GELATO
Glacebecher

Coupe Dänemark 14.90
3 Kugeln Vanille mit Schokoladensauce und Rahm

Café glacé 12.90

3 Kugeln Mokka mit Rahm

Pistazienbecher 14.90
3 Kugeln Pistazie mit Rahm

Bananensplit 14.90

3 Kugeln Vanille mit Banane, Schokoladensauce und Rahm

Baileys-Becher NEU 14.90
3 Kugeln Vanille mit Baileys und Rahm

Zitronensorbet mit Wodka 14.90

3 Kugeln Zitronensorbet mit Wodka

Mangosorbet mit Prosecco 14.90
3 Kugeln Mangosorbet mit Prosecco

Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten? Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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APERITIVI

Aperol Spritz 11.90

Campari Spritz 11.90

Limoncello Spritz 11.90

Hugo 11.90

Campari Soda / Orange 11.90

Cynar Soda / Orange 11.90

Gin Tonic 11.90

Martini Bianco / Rosso 8.90

Weissweinschorle süss / sauer 8.90

Campari 7.90

Cynar 7.90

Pinot Grigio 1 DL 6.90

Prosecco 2-DL-FLASCHE 13.90

Hergöttli 3.90

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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BEVANDE
Alkoholfreie Getränke

3 DL 5 DL

Coca-Cola 4.90 5.90

Coca-Cola Zero 4.90 5.90

Fanta 4.90 5.90

Sprite 4.90 5.90

Eistee 4.90 5.90

Apfelschorle 4.90 5.90

Rivella Rot 4.90 5.90

Rivella Blau 4.90 5.90

Tonic Water 4.90 5.90

Bitter Lemon 4.90 5.90

Mineralwasser still / mit 4.10

Crodino 1 DL 5.10

BIRRA
Bier

3 DL 5 DL

Appenzeller 5.90 6.90

Appenzeller alkoholfrei 5.90

Panaché süss / sauer 5.90 6.90

Weizenbier 6.90

Weizenbier alkoholfrei 6.90

Birra Moretti 3,3 DL 5.90

Möhl mit / ohne Alkohol 6.40

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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CAFFÈ
Kaffee & Heissgetränke

Espresso 4.80

Caffè 4.80

Doppio Espresso 6.80

Cappuccino 5.90

Latte Macchiato 5.90

Schale MILCHKAFFEE 5.90

Ovomaltine 5.90

Corretto Grappa 8.10

Kafi Lutz 6.90

Affogato alla Giovanni 8.10

DIGESTIVI

Grappa Gold 2 CL 8.90

Grappa Berta 2 CL 10.90

Grappa Amarone 2 CL 10.90

Ramazzotti 4 CL 8.90

Averna 4 CL 8.90

Limoncello 4 CL 8.90

Amaretto 4 CL 8.90

Baileys 4 CL 8.90

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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LEBENSMITTELDEKLARATION
Herkunft unserer Produkte

Unser Restaurant legt grossen Wert auf die Herkunft und Qualität

der verwendeten Produkte. Deshalb deklarieren wir transparent die

Herkunft unserer wichtigsten tierischen Zutaten:

Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch und Geflügel

ausschliesslich aus der Schweiz

Fische, Schalentiere und Krustentiere

aus Griechenland, der Türkei, Vietnam und Kasachstan

Bei Fragen zu einzelnen Gerichten oder weiteren Inhaltsstoffen, zum

Beispiel Allergenen, steht Ihnen unser Servicepersonal jederzeit gerne

zur Verfügung.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.


